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Unterzeichnende BrennerInnen (chronologische Reihenfolge):

- L'Atelier du Bouilleur (Brennerei), Autignac, Frankreich
- Baptiste Francois / Distillerie Baptiste (Brennerei), Valence, Frankreich
- David Mimoun/Alcools Vivant (Produzent), Chalais, Frankreich
- Frederic Bourgoin/Bourgoin Cognac (Winzer & Brenner), Tarsac,
Frankreich
- Laurent Cazottes (Brenner), La Pangée, Frankreich
-Yann Lioux/Jean Tonique LYBR (Produzent), Montpellier, Frankreich
- Coeur De Cuivre (Brennerei), Vauvert, Frankreich
- Distillerie Moby Dick (Brennerei), Plogoff, Frankreich
- Laurent Pernet/Ambix Distillation (Brennerei) Vizille, Frankreich
- Matthieu Frécon/Edelweiss Distillerie (Brenner), Sarreyer, Schweiz
- Elodie Juillet (Brennerin & Destillateurin atherischer Ole), St Affrique,
Frankreich
- Etienne Thomasin (Brauerei & Brennerei i.G.), Vogesen, Frankreich
- Christian Binner (Winzer & Brenner), Ammerschwihr, Frankreich
- Manuel Engel/Engel Naturbrennerei (Brennerei), Schénau, Deutschland
- Pierre Rousse (Winzer & Produzent), Limoux, Frankreich.
- Vincent Marie/ Dom. No Control (Winzer & Brenner), Chatel
Guyon, Frankreich
- Theo Ligthart/ Freimeisterkollektiv (Produzent), Berlin, Deutschland
- Hervé Mercier-Metz/Le comptoir de I'alchimiste (Brennerei), Mane,
Frankreich
- Ian McCarthy / Artemis botanical wines & distillates (Winzer &
Brenner) Kalifornien, USA
- Stéphane Casaubon & Joélle Bolduc / Les Esprits tordus, (Mikro-
Obstgarten & Brennerei), LAssomption, Québec, Kanada
- La Piautre (Milzerei-Brauerei-Brenneri), La Menitre (Anjou), Frankreich
- Laurent Fell /Mas de I'Escarida (Winzer & Brenner), Cubagnac
(Sanilhac, Ardéche), Frankreich
UnterzeichnerInnenliste Stand Oktober 2019
Mehr UnterzeichnerInnen & SympathisantInnen sowie die
Moglichkeit, selber zu unterzeichnen, findet ihr unter
www.naturschnaps.eu

Titelbild: anonyme Ilustration aus Liber de arte distillandi de compositis,
Hieronymus Brunschwig, Strasbourg, 1512. Bibliothéque Nationale de France
Grafik: Monsieur Zed
CC BY-ND: LAtelier du Bouilleur, Distillerie Baptiste & Alcools Vivant -
Dezember 2018 -

’ ‘sageIA] sop ade1]

aUIa IST SSNUAL) Ulds pun ‘13es sns[adeied aim 1315
SEep 1YdeW SISO 9P :11239] WNUIUIA SISO(] ‘UILSS
[PNTW[ISY UId UUeY I pun Ua3IPeyds JIDYPUNSaL)
oIp uuey [OYON[Y ‘USIB[IISd( U9SrIamydoy
Anjelfenb Nz isge sun ULUULNS] ‘qe SLIISNPU]
19p SUNISISIPIBPURISSHIBUIYDISIL) SIP UDUYS| M
‘JYDIB[3 ULIdpUER 1P 9ZUB[J/IYONI] SUMY pun
119ZSaIye[ UIRY ‘puadon aurRy ‘OIS oUIdY
‘UprouuLig 9/uley [PM ‘JeInsay uadnIedizure
Wauld Nz JIdWWI 9IS UdIYNJ UswWwesny
"ULIdUU3Ig 19P 19PO SIduuaig

S9P 9POYI2UWISIAGIY PUN JHYDI[UQSIS] I9P -
pun (1101193) puadan) 1ap -

‘sasnurar)

S9p 19p0 dzued 19P ‘Sur0)] Sap ‘Iydnig 19p -

MPNIPSNY UdUII USP JYINS  [2I9UUIqINIBN “ 91(J
‘uszuanbasuoy] ey Sunifey

9S91(] 'UdUURI] 1M JIp A3ULIGIOAIDY IYDNL] TP
Iop ‘uspog ueap JInj Junjiomiueisp uadeny Iz
‘uayasdomury ‘uspiom 3[[91s9819Y ajjolssduedsny
aI9SUN 9IM ‘9ST9N\ PUN Iy OIp 1aqn IYOIU IIM
USUUQY USUUISUULY 91SSNMI(] STY "19SSEMPUNLIL)
Sep pun uapQg 9Ip ‘1BIISIAIPOIY OIP UDI0ISIIZ
1JeUDSUIIMPUET  QAISUSJUI  puUN  J[[PLIISNPU]
‘uajdurepron  ‘uareSisa  ‘usneque  :USQDI[GI3
ayd1a[3 sep 1st dizulid Sep Iaqe I[aPIMIUIIIIOM
UINIUYDAIUUALg TP Jey SUNISISI[RLISNPU] 31

HLNIWNVANNA H1d

Das Naturschnaps

Manifest

- Deutsche Fassung -
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Angesichts einer wachsenden «Craft»-Mode
und in einer Zeit, in der das EU-Bio-Zertifikat
zunehmend an Aussagekraft verliert, dringt es
uns “Naturbrennerlnnen”, zu erkliren, was uns
von den industriellen AlkoholproduzentInnen
und vielen handwerklichen HerstellerInnen
unterscheidet.

Handwerk ist nicht gleich Handwerk: mit seinen
Hinden zu arbeiten heifit noch lange nicht, dass
man auf industriell hergestellte Ausgangsprodukte
und chemische Hilfsmittel verzichtet oder seine
Inhaltsstoffe auf dem Weltmarkt einkauft. Und
«craft» heifdt nicht automatisch «bio».

Das Wissen iber Spirituosen und Destillation
hat sich mit dem Niedergang der biuerlichen
Brennerei verloren, gleichzeitig haben sich mit der
Industrialisierung und Verwissenschaftlichung
der Destillation neue Techniken entwickelt. Die
Verwirrung ist heute grof3.

So ist es fiir uns allerhéchste Zeit, es unseren
GenossInnen von der Naturwein-bewegung gleich
zu tun und eine Naturschnaps-definition zu
entwerfen.
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Die Idee hinter diesem Manifest ist pidagogischer
Art. Wir wollen keinesfalls ein neues Zertifikat
erfinden, Leute Lkontrollieren oder eine neue
Buirokratie errichten. Wir wollen, dass die
Menschen bewusste und fundierte Entscheidungen
treffen, und ihren Fragen ehrlich antworten.
Wir sind nicht auf Perfektionismus aus, sondern
wollen iiber Methoden zu informieren, Zweifel
auszudriicken und Verbesserungen aufzeigen.

Keine Kontrolle. Nur Vertrauen.

Zusatzinformationen: was Ihr wissen solltet.

1. Es gibt eine EU-Spirituosenverordnung (alt: Nr 110/2008, neu:
2019/787), in welcher geregelt ist, dass Wodka, Gin, Geist, Bitter
und viele andere Spirituosen auf der Basis von 96% Ethyl-, also
industriellem, Alkohol hergestellt werden miissen — dies gilt auch fur
biozertifizierte Spirituosen.

2. Die gleiche Verordnung erlaubt bei einigen Spirituosen den Zusatz
von Zucker ,zur Geschmacksabrundung”, von Zuckerkulér zur
“Farbanpassung” und andere Panschereien. Im Oenologiefachhandel
und bei der Aromaindustrie kriegt man synthetisierte und
ynatiirliche Aromen gebrauchsfertig in kleinen Flischchen an, vom
,Eichenfassgeschmack® bis zur , Pastismischung®. Fur die Textur gibt’s
Glyzerin und Farbstoffe fiirs Aussehen.

3. Viele BrennerInnen intervenieren stark in ihre Maische (Schwefel-
sdure, Wasserstoffperoxid, Lauge, Zuchthefen, Enzyme, Zucker).

4. Manche Verarbeitungsmethoden beruhen auf Tierprodukten wie
etwa die Klarung mit Milcheiweif3, Fisch-Haussenblase oder Gelatine.
5. WissenschaftlerInnen des renommierten Forschungsinstituts fiir
Wein, Obstbau und Spirituosen, Changins in der Schweiz, gehen
davon aus, dass das Alkoholbrennen erst zu 10% erforscht ist.Die
Destillation ist also noch von vielen Geheimnissen umgeben, und das
schitzen wir daran. Es ist eben Alchemie!
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